
FROKOST

JANUAR - 30. MARTS  1.

Velkommen til vores hyggelige café!

SMAAHISTORIER

ØKOLOGISK HJEMMEBAGT BOLLE 30,-

+ smør 5,-
+ marmelade 10,-
+ gammelknas 15,-
+ skåret lufttørret skinke 15,- 

SCONE MED CHOKOLADE 30,-

+ smør 5,-

CROISSANT 30,-

COOKIE 30,-

CITRONTÆRTE 43,-

SMØRREBRØD
Vi anbefaler 2-3 stk. pr. person

EN DEILIG FROKOST

”Hvad Havet Fortæller” & ”Fra Andegaarden” 
+ en lille pilsner/classic eller et glas af husets hvidvin 
samt isvand

HVAD HAVET FORTÆLLER

Lun fiskefilet af rødspætte med håndpillede rejer,
tomat i variation & sour-dust

DEN STORE SØSLANGE

Koldrøget laks med avokado, syltede rødløg & 
-sennepskorn, havesyre & friskost

KEJSERENS NYE KLÆDER

Tatar af okse med rødbede, syltede sennepskorn,
brændte løg, puffede ris, peberrod & pebermayo

FRA ANDEGAARDEN

Hønsesalat med grillet squash & syltede svampe,
sprøde & bitre salater, bacon & efterglød

KONEN MED ÆGGENE

Økologisk æg med håndpillede rejer & friteret kapers,
mayonnaise, radise, glaskål & syltet perleløg

PARADISETS HAVE

Avokado med saltede mandler, syltet salatløg,
hollandaise & tapioka-chips

GARTNEREN OG HERSKABET

Sprødt blomkål med baba ganoush, saltede mandler,
marinerede løg & syltede blomkål

265,-

125,-

119,-

119,-

105,-

115,-

105,-

99,-

Kan laves glutenfri +15kr pr kuvert Vegetarisk

SNACKS & SMÅ RETTER
OLIVEN 35,-

SALTEDE MANDLER 35,-

SPRØDE & HJEMMELAVEDE TAPIOKA-CHIPS 35,-

SNACK-PØLSER 35,-

CROISSANT-TOAST M. SKINKE & HAVARTI 75,-

HUMMUS M. TOMAT, OLIVENOLIE & BRØD 75,-

PEBERSVENDENS NATHUE

Peberrodsmarineret sild, creme fraiche &
rygeostcreme, brændte løg, løgspiraler & sennepskorn

105,-

DAGENS KAGE 43,-



155,-

139,-

FROKOST
5. NOVEMBER 2024 - 1. JANUAR 2025

FROKOSTRETTER

UNDER PILETRÆET 165,-

deiligs tartelet med kylling, svampe & løg i cremet
sauce samt stegt palmekål, broccollini, syltede
perleløg & -sennepskorn 
Kan laves vegetarisk!

NOGET 165,-

Paneret kyllingebryst med sprøde pommes frites, feta,
sprøde salater, semi-dried tomat & urte-aioli

DEN SIDSTE PERLE 185,-

deiligs burger med økologisk oksekødsbøf, bacon &
havarti, syltet agurk, tomatchutney, ristede løg &
citronmayo. Dertil pommes frites og urte-aioli

PRINSESSEN PÅ ÆRTEN

Cæsarsalat med kylling, sprød salat, cæsardressing,
ærteskud, bacon, croutoner & revet ost
+ brød & smør 15,-

AARETS TOLV MÅNEDER

Sprøde salater & kål, bulgur, salatost, syltede rødløg,
cherrytomater, gulerødder & saltede mandler. Vendt i
deiligs vinagrette
+ brød & smør 15,-
+ kylling 30,-
+ varmrøget laks 30,-

ELVERHØJ 155,-

Grillet panini med skinke, ost & trøffelpesto, citron-
mayo, syltede svampe & løg

FYRTØJET 155,-

Grillet panini med skinke, ost & avocado, citronmayo,
løg & saltede mandler

OST & SØDT
GEMT ER IKKE GLEMT

Ostetallerken af 4 udvalgte oste med kompot &
hjemmebagt knækbrød

FUGL FØNIKS

deiligs drømmekage med brun farin ganache, vaniljeis
& knust kokos-tuille

POMMES FRITES

Ketchup             10,-

Remoulade         10,-

Mayonnaise         10,-

Chilimayo           10,-

Trøffelmayo       10,-

SIDES

125,-

95,-

45,-

SVINEDRENGEN

Grillet toast med skinke & smeltet ost, pommes frites
& ketchup samt børnesalat

HURTIGLØBERNE

85,-

Kyllingenuggets med pommes frites & ketchup samt
børnesalat

SPRINGFYRENE 95,-

Paneret fisk med pommes frites & remoulade samt
børnesalat

TIL DE SMAA

85,-

(      )



SNAPS
40,-

DRIKKEVARER

SOFT DRINKS
VAND

Kande med isvand
Med mynthe og citron

Vand på flaske

25,-

20,-

Glas med brus

Kande med brus

SODAVAND

Pepsi Max, Pepsi, Faxe Kondi, Faxe Kondi Free,

Mirinda Orange, Mirinda Lemon

49,-

59,-

Lille 0,4 L

Stor 0,5 L

30,-

70,-

KAFFE & THE
Alle kaffer laves med dobbeltshot på økologiske bønner 

Filterkaffe
Mælk / havremælk

Espresso

Americano

Cappucino

Café Latte

Flat White

Chai Latte 
Tiger spice / sukkerfri

Matcha Latte

Is-matcha

Is-kaffe

Varm chokolade
med flødeskum

30, / refill 15,-

Tilkøb 5,-
Karamel-, vanilje- eller
hasselnødsirup 

The kop
Grøn eller hvid the, earl grey, English Breakfast

JUICE 45,-

Æblemost

Appelsinjuice

Rabarbersaft

Hyldeblomstsaft

Fersken iste

SAFT & ISTE 45,-

ØL
FADØL

Nørrebro Pilsner øko. eller Nørrebro Classic øko.

SPECIALØL

59,-

69,-

Lille 0,4 L

Stor 0,5 L

75,-

75,-

75,-

75,-

75,-

75,-

Anarkist Bloody Weizen, hvede 44cl

Anarkist New England IPA 44cl

Anarkist Fizzy Lime Fusion 44cl

Schøitz Gylden IPA 44cl

Schøitz Mørk Mumme 44cl

Albani HCA 9% 50cl

ALKOHOLFRI ØL

Royal Pilsner 0,0% 33cl

Royal Classic 0,0% 33cl 

Anarkist Hazy IPA 0,5% 44cl

Anarkist Mighty Mild Ale 0,5% 44cl

45,-

45,-

75,-

75,-

Albani Special Mosaik IPA eller Nørrebro Kings Country

65,-

75,-

Lille 0,4 L

Stor 0,5 L

SNAPS 

Paloma
4 cl. tequila, grapesirup & lemon-sodavand

Aperol Spritz
8 cl. Aperol Apertivo & mousserende vin

Gin & Tonic
4 cl. Tanqueray

Gin Hazz
4 cl. gin, mangosirup & lemon-sodavand

Dark ‘n Stormy 
4. cl. rom, ginger-beer & lime

Rom og cola
4. cl. rom 

Moscow Mule
4 cl. vodka, 2 cl limesirup & ginger-beer

Copenhagen Distillery,
Dill Anise Akvavit eller Long Pepper Akvavit

40,-

89,-COCKTAILS 

Irish coffee
4 cl. whisky, espresso & brun farin

30,-

38,-

45,-

49,-

42,-

49,-

45,-

45,-

45,-

48,-

30,- / refill 15,-

5,-

Vælg en anden mælk for 5,-
Havremælk eller laktosefri
minimælk



VIN
Isvand er inkluderet.

HVIDVIN

2022 Weiss dry White, Weinreich, 
Rheinhessen, økologisk

2022 Riesling dry White, Weinreich, 
Rheinhessen, økologisk

2021 Riesling Hackenheimer Kirschberg, 
Weingut Kaul, Rheinhessen

2021 Chardonnay Reservé, Braunewell, 
Rheinhessen

2022 Pouilly Fumé Les Bernadats, 
Cédrick Bardin, Loire

2022 Riesling Halbtrocken, Weingut Kaul, 
Rheinhessen

80,- // 445,-

90,- // 475,-

95,- // 495,-

115,- // 645,-

125,- // 695,-

90,- // 475,-

GLAS // FLASKE

2021 Sauvignon Blanc Reservé, Braunewell,
Rheinhessen

2020 Pouilly-Fuisse 1. Cru Les Vignes Blanches,
Domaine Les Vieux Murs, Bourgogne

580,-

995,-

2017 Bastide Miraflors, Domaine Lafage, 
Languedoc-Roussillon 

2021 TRE Supertoscaner, Brancaia Toscana

2016 Barbaresco Basarin, Adriano Marco 
E Vittorio, Piemonte 

2017 Châteauneuf du Papa, 
Bosquets des Papes, Rhone

2016 Brunello di Montalcino, 
Tamubrini Winery, Toscana 

2016 Haut Medoc - 5. Cru, Chateau 
Cantemerle, Bordeaux 

2016 Barolo del Comune di La Morra, Gianni
Gagliardo, Piemonte 

2020 Nuits Saint George ”Les Charmois” 
Domaine Philippe Girard, Bourgogne 

2014 Chateau Haut Batailley - 5. Cru, 
Chateau Haut Batailley, Bordeaux 

475,-

575,-

635,-

875,-

895,-

945,-

995,-

995,-

1195,-

RØDVIN

2017 Almirez, Teso la Monja, 
Toro (Spanien)

2022 Chianti Classico Sangiovese, 
Brancaia, Toscana

GLAS // FLASKE

90,- // 475,-

120,- // 595,-

MOUSSERENDE

2019 Chardonnay Sekt, Weingut Kaul, 
Rheinhessen

Noir Expression Bru, Benoit Cocteaux, 
Champagne 

Alkoholfri: 2023 Sparkling Grapes 0%, 
Braunewell, Rheinressen

GLAS // FLASKE 

95,- // 495,-

995,-

349,-

ROSÉVIN

2022 Pinot Noir Rosé, Weingut Kaul, 
Rheinhessen

GLAS // FLASKE

90,- // 475,-


